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MENU DE LA HARDOUINAI

ENTREE + PLAT + DESSERT
37 €

TERRINE DE GIBIER DE LA MAISON
compotée d'oignons

ol

COMPRESSION DU POTAGER
légumes d’'été, coulis de poivron

LA ROTISSERIE DU JOUR
et ses frites

o

RISOTTO CREMEUX AU SARRASIN
parmesan et légumes croquants

ILE FLOTTANTE

oL
MOUSSE AU CHOCOLAT

o

ASSIETTE DE 3 FROMAGES
de la fromagerie Kerouzine (56)

o

3 BOULES DE GLACE
parfums au choix

ENTREE + PLAT 30 € / PLAT + DESSERT 28 €




MENU DU JOUR
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ENTREE + PLAT + DESSERT 24 €
PLAT SEUL 14 € / PLAT + ENTREE ¢« DESSERT 19 €
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ENTREES

SALADE GOURMANDE DU JARDIN, magret fumé, haricot vert, foie gras 18 €
FILET DE TRUITE FUMEE aux saveurs des bois, creme acidulée 14 €
ESCARGOTS, assiette de 6, beurre persillé 12 €
TERRINE DE GIBIER DE LA MAISON, compotée d’'oignons 11.5 €
COMPRESSION DU POTAGER, légumes d'été, coulis de poivron 10 €

PLATS

LE FILET DE BOEUF ROTI, sauce poivre 32 €
PAVE DE CHEVREUIL ROTI, sauce grand veneur 31€
MAGRET DE CANARD ROTI & la broche, sauce cassis 28 €
FILET DE SANDRE, beurre blanc aux fines herbes du potager 28 €
ANDOUILLETTE a& la ficelle, creme de moutarde, frites 24 €
LA ROTISSERIE DU JOUR, frites 20 €

RISOTTO CREMEUX AU SARRASIN, parmesan et légumes croquants 19 €
SAUCISSE FERMIERE MAISON & ROTIE, purée de pomme de terre 16 €




DESSERTS

TARTE MAISON DU MOMENT 9 €
ILE FLOTTANTE 8 €
MOUSSE AU CHOCOLAT 8 €
FRAISES MELBA 10 €

fraises fraiches, coulis de fruits rouges,
glace vanille sorbet fraise, chantilly

COUPES DE GLACES ARTISANALES DU DOMAINE
1BOULE 4 €/ 2BOULES 7€/ 3BOULES 9€
AN e
41 cterrees 744%4
Caramel beurre salé, lait ribot, sarrasin, vanille, café, chocolat,
menthe-chocolat, pistache, noisette, Kinder Bueno, rhum-raisin,

Los sosbils

Cassis, citron-yuzu, fraise, mangue

ASSIETTE DE FROMAGES
de la fromagerie Kerouzine (56)
3 FROMAGES 9 € / 5 FROMAGES 14 €

TROU SUZETTE 9 €
boule de glace agrumes, Cointreau




MENU ENFANT
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STEAK HACHE ¢« VOLAILLE
FRITES ¢« LEGUMES

+1BOULE DE GLACE parfum au choix
+ 1 BOISSON INCLUSE diabolo ae sirop al'eau
14 €

ACCORD METS ET VIITS

2 VERRES DE VIN 16 €
3 VERRES DE VIN 24 €




BOISSOMS
it

APERITIFS

Kir vin blanc ou breton - 12 cl
Kir pétillant - 12 cl

Kir royal - 12 cl

Chouchenn - 6 ¢l

Suze - 5cl

Suze cassis - 5 ¢l

Pastis 51, Ricard - 2 ¢l

Martini (rouge, blanc ou rosé) - 5 cl
Porto (rouge ou blanc) - 4 cl
Pineau blanc - 4 cl

Gin Gordon'’s, Vodka - 4 cl
Campari, rhum - 4 cl
Pommeau - 6 ¢l

Coupe de champagne - 12 cl

COCKTAILS

Cocktails sans alcool - 25 ¢l

Apérol spritz, Lillet rosé spritz - 25 cl
Gin tonic - 25 ¢l

Americano Maison - 25 cl

SOFTS

Sirop & l'eau - 25 cl

Menthe, grenadine, fraise, citron, banane, kiwi, péche
Verre de limonade - 25 cl

Diabolo - 25 cl

Orangina, Schweppes - 25 cl

Breizh agrumes - 25 cl

Breizh tea - 25 cl

Breizh Cola / zéro - 33 cl

Perrier - 33 cl

Jus de fruits Pampryl - 25 cl

Orange, abricot, tomate, ananas, pomme, fraise
Plancoét plate / gazeuse - 50 cl
Plancoét plate / gazeuse - 1L




APERITIFS SANS ALCOOL

Martini vibrante - 5 cl
Pacific - 2 cl

BIERE PRESSION

Monaco / panaché - 25 ¢l
Heineken - 25 cl

Twist - 25 cl

Picon - 25 cl

Affligem - 25c¢l

Heineken - 50 cl

Affligem - 50 cl

BIERE BOUTEILLES ET CIDRES

Alchimiste Ivre - 33 cl
Pale Ale, Ambre Ale, Porter Fumé, Hazy, IPA

Alchimiste lvre - 33 cl
Low Alcohol 1.2%

P’tit Fausset (brut ou demi sec) - 75 cl 13 €
Val de Rance (pression)
Labolée/25cl/50cl /1L 320€/4€/750€ /1250 €

BOISOMS
sl

Café -8cl

Noisettes, décaféiné - 8 cl
Double café - 16 cl

Grand créme, chocolat - 20 cl
Thé, infusion - 4 cl

Irish Cofee - 4 cl

Prix TTC, service compris. Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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